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Hotel. Restaurant. Vinothek

SOMMER
GENUSS




WEINZUHAUSE

Hotel. Restaurant. Vinothek

willkommen in unserem ,,Esszimmer”
Saisonal, nachhaltig & aus der Region

Unsere Speisekarte verbindet Klassiker mit saisonalen Highlights,
inspiriert von dem, was die Jahreszeit gerade zu bieten hat.
Wir lieben Frische. Wir leben Handwerk.

Nicht nur bei unseren hauseigenen Weinen von
Winzer Tobias Becker, sondern auch in unserer Kiiche.

Deshalb arbeiten wir bewusst mit regionalen Partnern zusammen.
Aus Uberzeugung und aus Respekt vor Produkt, Produzent und Natur.
So entsteht eine Ktiche, die Rheinhessen authentisch widerspiegelt und gleichzeitig
weltoffen interpretiert wird.

Regional verwurzelt, international inspiriert.

Unter der Leitung von Keenna Harris kreiert unsere Kiichencrew
moderne Gerichte mit Charakter. Prazise im Handwerk, klar im Geschmack
und iberraschend in der Kombination.

Tradition trifft auf neue Ideen — unkompliziert, kreativ
und mit Liebe zum Detail. Entdecken Sie mit uns, wie vielseitig Rheinhessen
schmecken kann und lassen Sie sich von unserer Servicecrew,
unter der Leitung von Vahid Baradaran, kulinarisch verwohnen.

Thre Gastgeber Stefanie & Thomas Wild
gemeinsam mit unserem Weinzuhause -‘Team

! Signature-Gericht

\F Vegerarisches / Veganes Gericht



Regional und Nachhaltig

Frische vom Feld
Obsthof Frorath - Mainz Finthen
» Unser Obst und Gemiise wird mit kurzen
V17> Licferwegen direkt zu uns gebracht. Die
Y Familie Frorath betreibt einen regionalen
Obst- und Gemiise-Grolthandel sowie einen

Von der Rebe direkt ins Glas
Weingut Tobias Becker - Mommenheim,_-
Unser Wein, Sekt und Traubensaft stammen aus
unserem eigenen familiengefithrten Weingut.
Auf 20 Hekrear Rebfldche wachsen die Trauben in

|

direkter Umgebung Hofladen
«.” ) Brotmit Heimatkruste Brischer geht's nicht @
Landbackerel Mayer - Lorzweiler unser eigenes Wasser

Unser Wasser zapfen wir selbst. Dank
unserer Wasseraufbereitungsanlage
konnen wir stilles, medium oder
sprudelndes Wasser direkt zapfen.

In traditioneller Handwerkskunst gebacken,
stehen sie flir echtes Backerhandwerk, Zeit und
Qualitdt — und fiir den Duft von frisch
gebackenem Brot am Morgen.

Starke Partnerschaft aus der Nachbarschaft
Eckes-Granini - Nieder-Olm

. Das Unternehmen ist national tdtig, doch der

Metzgerhandwerk gelebt — mit Erfahrung, Hauptstandort liegt im benachbarten Nieder-

Sorgfalt und dem Anspruch, nur beste Qualitit zu - Olm. Diese rdumliche Nahe verbindet uns in
: — einer vertrauensvollen Partnerschaft.
liefern. N@%

Metzgerkunst mit Tradition
Metzgerei Eckert - Bodenheim
Bei der Metzgerei Eckert wird traditionelles

“5 SiiRe Vielfalt aus dem Bienenstock Rheinhessische Destillierkunst

? Bﬂgltte Beer - Nleder Olm Familie Deheck aus Gau Odernheim
die Bienen sammeln dort, wo es gerade bhlhf- S0 Detailproduziert Familie Deheck eine Vielzahl
entsteht ein Naturprodukt, das die Vielfalt unserer an Geisten, Brinden und Likdren
Region widerspiegelt.

Genuss zum Mitnehmen — Ideen aus Wein

In unserer Vinothek entdecken Sie besondere
Auch in einem Weinhotel darf Bier genossen werden. &. Ny \,Ideen aus Wein“: kaltgepresstes Traubenkerndl,
. . ANNY _
Die Braumanufaktur Sander aus Worms braut Bio- feines Weingelce, Rieslingsen oder Silvaner
Biere mit Charakter — jenseits des Mainstreams und Krauternudeln — handwerklich hergestellt in
mit viel Leidenschaft fiir echtes Brauhandwerk.

Charakterstark & Bio
Braumanufaktur Sander - Worms

kleinen Manufakturen aus Rheinhessen.

O

Rheinhessen



SNACKKARTE

Kleine Kostlichkeiten zum Wein
taglich von 12:00 bis 17:00 Uhz:
Montag X Dienstaq fiir Hausgdste bis 20:00 Uhz:

SPUNDEKAS’

Traubenkerndl | Berberitzen | Brezel
(mw,x,h,gur)

EUR 12,-

RHEINHESSISCHES
HANDKAS” TATAR
Karamellisierte Rotweinzwiebeln
Landbrot (mw,x,h,g,u,r,A)
EUR13,-

WINZER VESPER

Hausmacher Wurstspezialitdt | Pfefferbeilier
Kalter Braten Aufschnitt | Landschinken
Hausgepickeltes Gemiise

Hausgemachte Butter | Rustikales Landbrot
(mw,g,h,x,T,u,b,p)

EUR 19,-

GEROSTETES FOCACCIA
Roastbeef | Parmesan | Senf-Mayonnaise
(mw,h,ge, urs,bx)

EUR 16,

KASE QUICHE
Preiselbeerkompott
Saisonaler Salat | Vinaigrette
(m,w,e,g,h,x,T,u,b,p)

EUR5,-

FLAMMKUCHEN KLASSIK

Schmand | Speck | Zwiebeln | Kdse | Rauke
(M,WX,T,p)

FUR 14,-

FLAMMKUCHEN VEGETARISCH
Schmand-Ricotta | Rauke | Apfel
rote Zwiebeln | Thymian | Honig
(mw,e.X,b,u,r,s)

EUR 13,-

Zum Flammkuchen empfehlen
WiT unseren
wein des Monats



DIE APPETITMACHER

SAISONALER SOMMERSALAT
Passionsfrucht-Vinaigrette | Melone | Feta
A% gerdstete Sonnenblumenkerne | Minze

(mw,x,b,r,8,u)

EUR 15,
Optional mit
GEBRATENER MAISPOULARDE
FEUR 19 -

MAIS - GAZPACHO
Krauter | Zitronengras-Ol | Trauben | Jakobsmuschel im Backteig

(x,u,r,b,s,fmwe)

EUR15,-

HAUSGEBEIZTER LACHS
Kartoffelwaffel | Krauter Schmand | Krduterdl | Salat

(Fmw,exu,rb,s)

FUR18,-

CARPACCIO VOM RINDERFILET
Getriiffelte Schmand-Creme | Schwarze Knoblauch-Aioli
Gerdstetes Sauerteigbrot | Frische Krauter | Kaperndpfel | Krauterdl

(Wm,e,b,ru,ghx)

FUR19,-



DIE APPETITMACHER

SPUNDEKAS”
Traubenkerndl | Berberitzen | Brezel
(mw,x,h,g,u,r)
f FEUR12,-

RHEINHESSISCHES HANDKAS  TATAR
Rauchpaprika-Senf Marinade | Karamellisierte Rotweinzwiebeln
Rustikales Landbrot

(m,w,x,h,u,g,1,A)

EUR13,-

UNSERE WINZER VESPER
Hausmacher Wurstspezialitat | Pfefferbeilder
Kalter Braten Aufschnitt | Landschinken | Hausgepickeltes Gemuse | Butter

Rustikales Landbrot
(m,w,g,h,x,r,u,b,p)

EUR19,-

KASE QUICHE
Preiselbeerkompott | Saisonaler Sommersalat | Vinaigrette

(m,w,e,ghxru,bp)

\/ EURIS,-



DER HAUPTGENUSS

DINKELRISOTTO MIT BURRATA
Parmesan | Mediterranes Ofengemuse| Gartenkriuter

Zitronen-Basilikum-Pesto | Crunch

\f (mw,e,x,u,r,b,s,0n,8,c)
EUR 28,-

(uf Anfrage auch vegan maoglich)
Optional mit
GEBRATENER MAISPOULARDE
EUR 34,-

CATCH OF THE DAY - FISCH DES TAGES
Cremige Zitronen-Polenta| gerdsteter Fenchel | Griiner Apfel
Orangen-Beurre Blanc | Krduter

(mw,g,h,[x,u,rb,s)

FUR 34,-

CASARECCE
Salzzitronen Glace | Gemuse-Crunch | Gebratener griner Spargel
Edamame | Krauterdl

(m,w,x,e,T,u,8,b)

EUR 26,-

Optional mit
GEBRATENER MAISPOULARDE
EUR 32,-
GEBRATENEN GARNELEN
FEUR 36,



DER HAUPTGENUSS

DUETT VOM DUROC
Karrée und Bauch | BBQ-Jus | Kartoffelchips
Coleslaw | Krauter-Ol | Mini-Mais | Sour Cream

(m,w,x,b,1,8,u)

FUR 35,-

SAISONALER SOMMERSALAT
\/ Passionsfruch-Vinaigrette | Melone | Feta
Gerdstete Sonnenblumenkerne | Minze

(m,w,x,b,1,8,u)

EUR 19,

Optional mit
GEBRATENER MAISPOULARDE
FUR 25,-

TAGESEMPFEHLUNG UND MONATSAKTION
Gerne beraten wir Sie zu unseren Tagesempfehlungen
und zur kulinarischen Monats-Aktion



DER SUSSE ABSCHLIUSS

LIMONCELLQ MOUSSE
Crumble | Hippe | Saisonale Fruchte

(m,w,e x,A)

EUR 14,-

PFIRSICH THYMIAN-CHEESECAKE
Blutpfirsich-Sorbet | Honig | Crunch

(m,X,W,c)

EURIS,-

NASCHEREI

I Kugel Sorbet nach Wahl | Espresso
(m,xw,b,Ah,g)

EUR 6,-

1 Praline nach Wahl | Espresso
(m,xw,b,A h,g)

FUR7-

| Eis am Stiel nach Wahl | Espresso
(m,xw,b,A h,g)

EUR 8,-



UNSER 3 GANG
SOMMERMENII - KLASSIK

SAISONALER SOMMERSALAT
Passionsfrucht-Vinaigrette | Melone | Feta
gerdstete Sonnenblumenkerne | Minze

Weinempfehlung:
2025er Cabernet Blanc Gutswein trocken

DUETT VOM DUROC
Karrée und Bauch | BBQ-Jus | Kartoffelchips
Coleslaw | Krauter-Ol | Mini-Mais | Sour Cream

Weinempfehlung:
2025er Chardonnay Gutswein trocken
2024er Spatburgunder Gutswein trocken

LIMONCELLQO MOUSSE
Crumble | Hippe | Saisonale Fruchte

Weinempfehlung:
2024er Scheureb Gutswein feinherb

3-Gang Menl EUR 59,-

Korrespondierende Weinbegleitung
je O1IEUR12,-



UNSER 3 GANG
SOMMERMENII - VEGETARISCH

MAIS - GAZPACHO
Krauter | Zitronengras-Ol | Trauben | Jakobsmuschel im Backteig

Weinempfehlung:
2025er Weildburgunder Gutswein trocken

DINKELRISOTTO MIT BURRATA
Parmesan | Mediterranes Ofengemtuse| Gartenkrauter
Zitronen-Basilikum-Pesto | Crunch

Weinempfehlung:
2025er Grauburgunder Gutswein trocken
2025er Rosé Cuvée Gutswein trocken

PFIRSICH THYMIAN-CHEESECAKE
Blutpfirsich-Sorbet | Honig | Crunch

Weinempfehlung:
2025er Terrassenwein Rosé Cuvée Gutswein feinherb

5-Gang Menl EUR 57-

Korrespondierende Weinbegleitung
je 01 EUR12,-



KIND.

LRKART

L]

Pasta mit hausgemachter Tomatensolde und
leckerem Parmesan

1.6

Cremiges Kartoffelptiree mit buntem Mdhrengemtise

AL S

Knuspriges Hihnchenschnitzel mit saisonalem
Gemuse und Gutem aus der Kartoffel

J4,~%

Hausgemachtes Eis am Stiel
(fragt gerne nach unseren tagesaktuellen Sorten)
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